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4435 - College Ste Anne St Joseph
A Pléneuf Val André
Compte-rendu de la Commission Restauration
du Jeudi 16 Novembre 2017

Les participants a la commission restaurant :

Collége Ste Anne St Joseph:

e Mesdames et Monsieur FOURRE Sarah, GESLIN Angelina, LOUIS Mélissa et MENGUY Baptiste
Eleves de 3éme.
e Mesdames et Monsieur MOREL Marine, Pibot Maelig, LE-DEVOUET Lou-Anne et HOUZE Victor
Eleves de 4éme.
o Mesdames et Messieurs MAGAT Gabrielle, MENARDAIS Laura, LE GUEN Matéo, GREGE
Maxime et NOUROIS Oscar Eléves de 5éme.
e Mesdames et Messieurs ETIENNE-DANO Kathel, GAUDU Augustine, LECAMUS Nolwen,
TANGUY Elouan, PLANCHENAULT Clément et BLOUIN Gratin
Eleves de 6éme.

API Restauration :

e Monsieur COMBOT Youenn Chef de secteur

Bilan de la période ecouléee et actions a mettre en place
API RESTAURATION :

e Concernant les éleves de 3éme:
o Les repas se sont améliorés.

Il'y a plus de variété dans les menus.
Les repas ont meilleur godt.
Il'y a plus de choix dans les entrées, c’est plus variés.
Pour les plats chauds:

m Ilyaun manque de sel et poivre a table.

m Les frites manquent souvent de sel.

m Les pates sont souvent trop cuites et le riz trop collant.
o Les fromages sont variés.

o O O O

Dans la démarche du développement durable et afin de limiter les déchets, agissons et n'imprimons ce document que si
nécessaire

A votre écoute sur : www.api-restauration.com
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Il est souhaité plus d’originalité dans les desserts.
Les éléves attribuent une note de 15.5 sur 20.

e Concernant les éléves de 4éme:

o O O O O O

Les menus sont variés mais il y a des redondances dans les entrées.

En terme de godt, les repas sont meilleurs depuis I'an dernier.

Les accompagnements manquent de variété, il y a trop souvent du riz.

Les plats sont plus chauds que 'an dernier. Il reste tout de méme des progreés a faire.
Les desserts sont variés.

Les éléves souhaitent de la tarte aux pommes.

Les éleves attribuent une note de 16 sur 20.

e Concernant les éléves de 5éme:

o

o O O O O O O

Les éleves trouvent qu'il y a beaucoup plus de choix et que le godt des plats est meilleur.
Il'y a plus d’originalité sur les entrées.

Les crudités, avec la vinaigrette proposée a part, sont appréciées.

Les yaourts ont un godt différent depuis la rentrée.

Les plats sont bien assaisonnés.

La moussaka de ce midi était bonne.

Le fait maison est ressenti.

Les éleves attribuent une note de 18 sur 20.

e Concernant les éléves de 6éme:

o

O

o

o

0O O O O O

Le choix est apprécié.
Les pates sont appréciées.
Les avis sont partagés concernant les pommes de terre.
Il est demandé de proposer:
m Du gruyére avec les pates.
m Des crépes en dessert.
m De la galette saucisse.
Le riz et les pates sont trop secs. Les bacs seront filmés.
Il'y a plus de variété dans les fromages et dans les parfums des yaourts.
L’animation Halloween a été trés appréciée.
Il est proposé de mettre des idées de plats sur le tableau du self.
Les éléves attribuent une note de 17.5 sur 20.

e Le tri des déchets est fait.
e Des animations thématiques seront proposées.
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Période de menus validée;

II'n’y a pas eu de lecture des menus.

Dans votre restaurant..

Les CHrRONIQUES DMIETETIQUES A VENIR &

Novembre

Flan de potimarron a la vanille

L ')

Votre prochaine Commission Restauration :
La date reste a définir.

Merci a tous pour votre participation

Dans la démarche du développement durable et afin de limiter les déchets, agissons et n’imprimons ce document que si

nécessaire

A votre écoute sur : www.api-restauration.com




